
Grillbuffet Premium
Vorspeisen
• Bayerischer Kartoffelsalat
Warmer Kartoffelsalat angemacht mit Rinderbrühe und mit Essig-Öl 
abgeschmeckt, dazu separat ausgelassene Speckwürfel 

• Griechischer Tomaten-Gurken Salat
Tomaten-Gurken Salat nach griechischer Art mit Fetakäse, Oliven und 
mediterranen Kräutern verfeinert

• Mozzarella Caprese mit frischen Tomaten, Basilikum und Olivenöl

• Auswahl aus verschiedene Broten & Baguette 
mit hausgemachter Kräuterbutter

Vom Grill
• Schlossknochenfleisch frisch vom Grill
   Das edelste Stück vom Schwein in einer Paprika- / Kräutermarinade

• Hähnchenoberkeule in hausgemachter Marinade
• Hähnchenbrustspieße mit verschiedenem Gemüse

• Rosmarin Grillgemüse
  Champignons, Paprika, Frühlingszwiebeln, Zucchini im Wok gegrillt

• Rostbratwurst frisch vom Grill
   Rostbratwürste Schwein / Geflügel vom Grill

• Gegrillte Folienkartoffel mit hausgemachtem Zatziki
Zu allen Grillspeisen reichen wir diverse Grillsaucen und Dips.

€ 27,- netto pro Person
(Buffetanpassungen gerne nach Absprache)

Dessert
• Auswahl an diversen Kuchen
Bienenstich, Streusel-, Kirsch-, Apfelkuchen, Sommer Traum

• Leichte hausgemachte Sommercremé 
mit Himbeeren und Schokoraspeln

Event-BuffetvorschlägeEvent-Buffetvorschläge  

Grillbuffet Standard
Vorspeisen
• Brot Baguette Auswahl mit Hausgemachter Kräuter- und 
Tomatenbutter

• Frischer Tomaten Gurken Salat mit Hirtenkäse

Hauptspeise
• Geflügelbratwurst
• Hähnchenoberkeule in hausgemachter Marinade

Dessert
• Himbeer-Pannacotta

€ 15,- netto pro Person



Italienisches Buffet
Vorspeisen
• Vitello Tonnato Pollo 
Hähnchenbrustscheiben in Thunfisch-Sardellensauce mit Kapern

• Bruschetta  
Ofenfrische Baguette-Scheiben mit Tomaten und Knoblauch

• Gemischter Salat  
Mit italienischer Salami, Rucola und geröstetem Ciabatta

• Mediterraner Tomaten- / Gurkensalat 
Frischer Salat mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Oliven und Feta 
Käse

• Mozzarella Caprese  
mit frischen Tomaten und Basilikum

• Brot-/Baguette Auswahl  
mit hausgemachter Kräuter-/Tomatenbutter

€ 27,- netto pro Person
(Buffetanpassungen gerne nach Absprache)

Hauptgang
• Hähnchenbrustfilet  
gefüllt mit hausgemachtem Bärlauch Frischkäse in einer Baconhülle

• Gnocchi 
Kartoffelklößchen mit Rosmarin-Pfannengemüse und Olivenöl

• Pasta à la KiCKERWorld 
Pasta mit hausgemachter Napoli/Funghi/Quattro Formaggi- Sauce

• Lasagne Bolognese 
Geschichteter Nudelauflauf mit Fleischsauce überbacken mit Käse

Dessert
• Tiramisu 
Hausgemachtes Schichtdessert mit Löffelbiskuit und Mascarpone

• Sommernachtstraum 
Hausgemachtes Sahnedessert mit Himbeermousse
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Frühstücksbuffets
Standard
• Gemischte Aufschnittplatte mit Schinken, Käse und Wurst

• Rührei natur & Rührei mit Schinken, Tomaten & Champignons

• Konfitüre, Honig, Nuss-Nougat-Crème

• Butter & Margarine

• Brötchen- & Brotauswahl

Pasta-Buffet Premium
Vorspeisen
• Brot und Baguette Auswahl mit hausgemachter Kräuter- und 
Tomatenbutter

• Salatbowl mit frischer Avocado und hausgemachten Dressing

Hauptspeisen
• Pasta à la Kickerworld  
Auswahl an Pasta mit hausgemachten Saucen: Spaghetti Carbo-
nara, Pollo-Bärlauch-Tagliatelle und Rigatoni all´arabbiata

Dessert
Obstplatte mit verschiedenen Joghurts

€ 18,- netto pro Person

€ 13,- netto pro Person

€ 17,- netto pro Person

Premium
• Geräucherter Lachs

• Flusskrebsschwanzsalat

• Nürnberger Rostbratwürstchen

• Gemischte Aufschnittplatte mit Schinken, Käse und Wurst

• Rührei natur & Rührei mit Schinken, Tomaten & Champignons

• Konfitüre, Honig, Nuss-Nougat-Crème

• Obstauswahl

• Butter & Margarine

• Brötchen- & Brotauswahl
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Pasta-Buffet Standard
• Pasta à la Kickerworld: Auswahl an Pasta mit hausgem. Saucen: Spa-
ghetti Carbonara, Pollo-Bärlauch-Tagliatelle & Rigatoni all´arabbiata

€ 14,- netto pro Person



Softdrinks, Kaffee verschiedene Sorten, Tee
bis zu 4h • ausnahmslos Markengetränke
Verlängerungsstunde jeweils € 4,- netto € 18,- netto

Option I: Non-alcoholic

Softdrinks, Kaffee verschiedene Sorten, Tee, Bier, Wein
bis zu 4h • ausnahmslos Markengetränke
Verlängerungsstunde jeweils € 5,- netto € 25,- netto

Option II: Alcoholic 

Softdrinks, Kaffee verschiedene Sorten, Tee, Bier, Wein & Longdrinks
bis zu 4h • ausnahmslos Markengetränke
Verlängerungsstunde jeweils € 7,- netto € 30,- netto

Option III: All inclusive

Kick-In
Restaurant & Sportsbar 

Event-Getränkepauschalen


